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PREFACE

Thank you for choosing our Hands-free Washing Blender. We have written this
manual to aid you in using and maintaining this product safely and properly.
Please read this manual carefully before using, and keep it for your reference.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Safety use
Prohibition

1. The product is designed for domestic used only.
2. Do not put the appliance base and cable into dishwasher machine.
3. Never immerse or swash the base into water or other liquid to prevent any
damages to the product.
. Do not place this product near high temperature, strong magnetic material,
or in flammable or explosive gas such as natural gas, methane, etc.

Warning

. Read all instructions.

. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

. To protect against electrical shock do not immerse cord, plugs, or appliance
in water or other liquid.

. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before
putting on or taking off parts.

. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the
appliance malfunctions or has been damaged in any manner. Return
appliance to the nearest authorized service facility for examination, repair,
or adjustment.

. The use of attachments, including canning jars, not recommended by the
manufacturer may cause a risk of injury to persons.

8. Do not use outdoors.
9. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.
10. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.
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. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil

or other hot liquids.

. Always attach plug to appliance first, then plug cord into the wall outlet. To

disconnect, turn any control to "off", then remove plug from wall outlet.

. Do not use appliance for other than intended use.
. Do not attempt to defeat any safety interlock mechanisms.
. This product is not intended to be used by persons (including children) with

physical, sensory, mental disability, or lack of experience and knowledge
of use, unless they are supervised or directed by a person responsible for
their safety about the use of the appliance. Take care that children are
prevented from playing with this product.

. Please use a three-plug socket and ensure reliable grounding. Be sure to

choose the power socket with the rated current not less than 10A and AC
voltage of 220V-240V.

Be sure to plug the power into the socket. If not fully inserted, it may cause
a fire accident due to electric shock or overheating.

Do not use for purposes other than those specified in the manual.

Never try to automatically modify, disassemble or repair the product.

Do not flood the product in water or spray with water.

Do not apply external force on the pulp spout to avoid damage to the
machine.

It is prohibited to process mango, licorice or other ingredients with too
much fiber, so as not to block the pulp spout and damage the machine.
Itis forbidden to use the pulp cup that does not come with the machine.

Notes

. Do not open the mixing cup assembly during working or when the pulp is not

completely discharged, so as to avoid burns due to overflow!

. When the room temperature is higher than 30°C, the preset time should not

exceed 12 hours.

. Do not put the pulp cup on an open flame or heat on the induction cooker.
. When the making is finished, the temperature of pulp cup, pulp outlet,

stirring cavity and mixing cup assembly is high. Do not touch them directly
with your hands.

. If there are uncrushed ingredients in the stirring cavity that need to be

discharged, please select the "Speed” function on the main interface to
directly discharge the crushed ingredients.

. Please add materials strictly according to the recipe when making drinks.

. Do not power off when cleaning automatically.
. For preset, there's a slight error for the alarm time after pulping as

compared with the standard preset time, which is normal and does not
affect the quality of the drinks.

. There may be a deviation between the actual making time and the on-screen

making time, which is normal.

. During make, do not remove the pulp cup by force.
. Do not have the drink in case of abnormal power failure.
. For the first operation, it is recommended to use the automatic cleaning,

mode for deep cleaning. In addition, be sure to place the water tank in
place before choosing automatic cleaning.

. After adding ingredients to the stirring cavity, please clean the ingredients

around the cavity to avoid failure to seal the lid.

. Making with colored ingredients might cause a stain.
. This product is only used in the environment with the temperature of

4°C-40°C.

. For food ingredients with the core, please remove the core before making.
. Working time will be automatically adjusted according to altitude and

voltage. When the cleaning is done, open the mixing cup assembly to dry
up.

. When making rice drinks, rice will slightly stick to the stirring cavity, which

is normal.

. When the machine is powered on and working, it is strictly prohibited to

contact the blade, motor and other movable parts to avoid injury or damage
to the machine.

. Itis prohibited to use this product empty (no food in the cup) or overloaded

(the amount of food exceeds the rated value).

. This product is for home use only. Do not use it for other purposes.
. Please don't plug or unplug the power plug with wet hands to avoid electric

shock. Please hold the plug with your hand and pull it out when disconnect-
ing the power supply. Do not pull the power cord. Do not touch the power
cord with sharp edges, sharp corners, etc. to avoid damage and leakage.

. Please place it on a stable table when using this product. Please do not

operate the product on an inclined and unstable table or near flammable
items such as carpets, towels, plastics, paper, etc. and keep away from the
edge of tables to avoid product from falling or accidents.

. ltis strictly prohibited to move the machine in the process of working, to

avoid the overflow of ingredients, causing burns and electric shock.

. If the power of the machine is interrupted during the working process,

please select the "Speed” function to crush and discharge the ingredients
after the power is resumed again. After cleaning, replace the ingredients,
do not re-select the function to continue working, otherwise it will cause
overflow. 3




. If the power cord is damaged, it must be replaced by a professional from the
manufacturer, its maintenance department or similar department to avoid
danger.

. Please turn off the switch and disconnect the power supply when no one is
using to avoid short circuit of the product.

. The part materials in contact with food of the machine have passed the food
grade certification, and are clean, sanitary and reliable.

. Please refer it to a qualified department for recycling when discarding this
product and its packaging. Please cut off the power cord when discarding.

. The running speed of the product has been set to the ideal state, which does
not need to be adjusted.

. Please turn off the switch and disconnect the power supply to avoid Leakage
or accidental starting of the product before disassembling, installing,
adjusting or cleaning any parts of this product.

. Turn off the power switch and disconnect the power before replacing parts
or touching moving parts.

. The continuous stirring time of the product shall not exceed 6 minutes
(refer to the recipe instructions and display instructions for the running
time of each program) and it is necessary to stop the machine for 1 minute
after each stirring; The above is a cycle. The power supply must be cut off,
and the operation must be carried out after cooling for 15 minutes to ensure
the product Life after continuous operations for 3 cycles.

. The machine must be kept more than 30cm away from the fire source to
avoid damage to the machine or fire hazard.

. Because the glass stirring cup is easy to break, please use and handle it
with care. If any damage is found, please stop using immediately to avoid
danger.

. The air hole on the cup lid or feeding cover must be cleaned, and it is strictly
forbidden to block it, so as to avoid splashing and other accidents.

. Large or long strips of ingredients should be divided into small pieces with
one side no more than 3cm or small pieces with length no more than 4cm,
or as required in the recipe.

. Do not place the machine against the wall while pulping.

. Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off parts and
before cleaning. Flashing light indicates ready to operate. Avoid inadvertent
contact with the touch screen.

. Keep hands and utensils out of container while blending to reduce the risk
of severe injury to persons or damage to the blender. A scraper may be used
but must be used only when the blender is not running.

42.
43.

44,
45,

46.
47.

. Blade assembly is sharp, not locked in place and removable. Handle with

care. When handling blade assembly, always hold by the shaft. To avoid a
risk of injury, before pouring with the cover removed, carefully remove the
blade assembly.

Always operate blender with cover in place.

Allow to cool before assembling or disassembling parts and before cleaning
the appliance.

Keep hands and utensils out of container to reduce the risk of injury to
persons or damage to the mixer.

Never add to container while appliance is operating.

Container must be properly in place before operating appliance.

Please do not put the Mixing cup assembly in the dishwasher.

SAVE THESE INSTRUCTIONS.

COMPONENTS AND FUNCTIONS

Operating interface

Stirring cavity
Blade

Vent valve

Mixing cup assembly

Power cord and plug

Pulp cup ‘ LY Water tank

Residual water box

d_J

Pulp cup Water tank
and cup lid

Residual water Mixing cup Nut Milk
and tank cover box and box cover assembly Bag




QUICK PRODUCTION GUIDE

Installation instructions

(D Add water in the water tank to the water mark of the required pulping
amount, put on the water tank cover, and install in place as instructed;

@ Install the residual water box to the appropriate position;

(3 After that, install the pulp cup and cup lid in place;

@ After the ingredients are put, place the mixing cup assembly in the
corresponding position (turn clockwise until the position mark is aligned);

Handle for opening
and closing the lid

(® After pulping is completed, the machine enters the self-cleaning process.
Please remove the pulp cup.

PRODUCT SAFETY INDICATORS

Rated Voltage 220-240V ~
Rated Frequency 50-60Hz
Heating Power 1200W

Motor Power 450W

Rated Capacity 300mL-1200mL

HOW TO USE

Almond  Oat '

milk milk  Smoothie  Juice o Sterilize  Clean

!
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1. LED time/capacity display 5. Capacity selection button
2. Status display (0z. Time. Clean) 6. Start/cancel button

3. Prompt of abnormalities 7. Preset button

4. Function selection button 8. Speed button

Note:

The machine displays --:-- in the standby state, and the time is displayed as
working time after the functions are started.

INSTRUCTION OF USE

= 1. Install the whole machine
Assemble the whole machine as stated in the
installation instructions;

. Add ingredients and water
Open the mixing cup assembly, add ingredients,
close the mixing cup assembly and turn
clockwise until the position mark is aligned.

. Select function

Press the "Menu" button to select the required
& B g © 0 .
Almond O omoothie  Juice ook Soup Steriize Clean functlon.
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4. Capacity selection
Press the “Capacity” button to select the
required capacity.
. Start function
After pressing the “Start/Cancel” button, the

machine will start working;

To cancel the making, press the "Start/Cancel”
button within 15 seconds after the function
started. The function can be re-selected for
making;

If it is necessary to cancel after water is added,
please press the "Start/Cancel” button for
more than 2 seconds. Then, the machine will
automatically enter the cleaning mode.

Notes:

. Please add ingredients according to the amount specified in the manual to

avoid pulp overflow, blockage of spout and poor crushing;

. Do not put mango and other ingredients with too much fiber, so as not to

block the pulp spout;

. When making fruit juice, please do not add hard ingredients (such as rock

sugar, ice, etc.) to prevent damage to the machine;

. When using the machine for the first time, it is recommended to press the

“clean” button for deep cleaning;

. The auto clean process cannot be canceled. If cancellation is desired, the

machine power must be cut for more than 5 minutes;

. In case of incomplete discharge of pulp, please ensure that the machine is

cooled before cleaning, so as to avoid burns!

Use tips of product functions:

1.

For the "Soy Milk’; "Almond Milk”, "Oat Milk, “Sterilize” functions, the

machine automatically adds water. Do not add water to the stirring cavity by

hand, otherwise it will easily lead to overflow;

. For the "Juice/Smoothie", "Soup" function, the machine will not automati-

cally add water. Be sure to add the ingredients as instructed in the recipe;

. For the "Speed"” function, the machine will not automatically add water;
. Long press the "Start/Cancel” button for 2 seconds while the machine is

working to cancel the making.

Juice/Smoothie function

Sterilize

§/Vent valve
)

1. Add ingredients and purified water

For the “Juice/Smoothie" function, add
ingredients and purified water or milk to the
stirring cavity as needed.

. Select function

Press the "Menu” button to select the "Juice
/Smoothie" function.

. Start function

After pressing the “Start/Cancel” button, the
machine will start working. Long press the
“"Start/Cancel” button for 2 seconds to cancel
the making.

1. After cleaning the stirring cavity, remove the

vent valve on the mixing cup assembly: press
the "Menu” button to select the "Sterilize"
function;

2. Press the "Start/Cancel” button to start the

function for quick drying and sterilization.




Speed function

1. Add ingredients and water or milk to the stirring cavity as needed;
2. Press "Speed" to select gear, and press “Start/Cancel” to start working;
3. Speed gears are divided into L, 1-9, H and A. The speed increases with the

gradual increase of the gear.

Preset function

—
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1. Add ingredients

Open the mixing cup assembly, add ingredients,
close the mixing cup assembly and turn
clockwise until the position mark is aligned.
For preset, please ensure that the stirring
cavity is dry before adding the ingredients, and
add water above the water level mark in the
water tank.

. Select function

Press the "Menu" button to select the function
you want to preset.

Preset only applies to the heating function.
"Juice/Smoothie” and other non-heating
functions cannot be preset.

. Time selection

Press the "Preset” button to select the desired
time. For each press, the time will increase by
15 minutes, such as 6 hours and 15 minutes, 6
hours and 30 minutes. Long press can quickly
increase the time.

The preset time is the time spent in making.
Deviation of ingredients and water temperature
will lead to a slight deviation in the completion
time, which is a normal phenomenon.

If the preset time is shorter than the pulping
time, the machine will start working directly
without preset.

5. Start function
After pressing the “Start/Cancel” button, the
machine starts the countdown; Long press the
“Start/Cancel” button to cancel the current
making function and re-select the function.

L. O B @ B s @ O
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Cleaning and maintenance

Clean the stirring cup body

1. Select function

Press the "Menu" button and select the "Clean”
L 58820 function. When the "Menu” button is pressed for
the first time, the screen will display 20 minutes
for deep cleaning; Cleaning detergent can be
added to the cup for deep cleaning. The

second time you touch "Menu”, the screen will
display 5 minutes for quick washing.

. Start cleaning
After pressing the “Start/Cancel” button, the
machine starts the countdown.

Maintenance

1. After about 30 times of use, the “Clean” function will flash after the machine
is powered on, indicating the need to use the “Clean” function for
maintenance. It is recommended to add an appropriate amount of tea scale
cleaner (about 8 g) to the stirring cavity and press “Start/Cancel”, and the
machine will be maintained and cleaned. After each cleaning, please wipe all
parts of the machine clean and dry before storage. Tea scale cleaner can be
purchased in stores or online. Do not use baking soda, detergent, and other

cleaning aids that can produce intense foaming!
1"




2. Please clean the mixing cup assembly regularly, take out and clean the vent

valve.
_ Vent valve

t
=

T

3. Please clean and wipe the pulp outlet at regular intervals.

Pulp outlet

Clean parts

@@@

Water tank
and tank cover

Residual water box
and box cover

Pulp cup and cup lid Mixing cup assembly

1. The above four parts can be taken down and rinsed under the faucet!

2. If the making function is interrupted due to excessive ingredients or abnor-
mal power failure, the machine will start the automatic water inflow and do
not choose the corresponding function for the second making! Select the
"Speed” function to crush and drain the ingredients in the stirring cavity,
and then press the "Menu" to select the "Clean” function for automatic
cleaning.

3. After making the drink, the steam outlet of the mixing cup assembly should
be cleaned from time to time to avoid odor and bacteria. After cleaning, dry
the mixing cup assembly to avoid water inflow.

4. After the machine parts are cleaned, it is recommended to be dried or
air-dried and assembled into the whole machine and stored in a dry and
ventilated place.

12

Trouble removal

Fault phenomenon

Analysis

Solution

Display screen doesn't
light up

The power cord is not plugged
in properly

Plug the power cord properly

Machine display board out of
order

Please contact customer service

The machine has entered the
sleep mode because it had not
been operated for a long time

Touch the button with your finger
to wake up the machine

The display screen
doesn’t light up and the
machine is not working

Function program is not
selected

Select the appropriate functional
program

The water tank is not filled
with water or set in place

Fill water to the water tank to the
water level scale and put it in place

Water cannot enter into
the stirring cavity

Water pump is abnormal

Please contact customer service

The filter screen at the base of
the water tank is blocked

Please contact customer service

The motor keeps
running without stopping

Water gets into the machine

Please contact customer service

The machine keeps
heating without stop

The temperature sensor is
abnormal

Please contact customer service

No response to touch

The power cut interval is short
and the system is not re-set

Power off for 2 minutes before use

Display board key is out of
order

Please contact customer service

The ingredients cannot
be smashed

Too many or too few
ingredients

Please add the ingredients
according to the recipe amount in
the manual

Malfunction of the machine
itself

Please contact customer service

Selected the wrong function
program

Select function program correctly




Fault phenomenon

Analysis

Solution

Pulp overflow

Selected the wrong function
program

Select function program correctly

Too many or too large
ingredients

Please add the ingredients
according to the recipe amount in
the manual

Fault code

Error notification: The error notification and solution are displayed on the touch
screen

Abnormal code Cause description Proposed countermeasures

Malfunction of the machine
itself

Please contact customer service

Vent valve is blocked

Clean the vent valve

Drink processing time is
too long, others normal

The water temperature is too
low

Use normal temperature water

Selected the wrong function
program

Select function program correctly

The pulp is not normally
discharged in the pulp
cup

The pulp cup is not in place

Put the pulp cup in place

The pulp discharge valve is
abnormal

Please contact customer service

The waste water is not
discharged into the
residual water box

The residual water box is not
putin place

Put the residue water box in place

1. The mixing cup assembly is not
covered;

2. If the pulp cup is not put in place
or if the pulp cup is not removed
when the residual water is
discharged, the fault light will
indicate by flashing, and the
digital tube will display CUP
(when the residual water is
discharged and the alarm is
raised because the pulp cup is
not removed, the heating and
stirring process will be carried
out in 1 gear for 30S per minute
to prevent dryness. This process
will continue for 2H, after which
no stirring and heating process
will be carried out)

1. Tighten the mixing cup assembly;
2. Correctly put the pulp cup according
to the instructions.

E02 (CUP)

The pulp discharge valve is
abnormal

Please contact customer service

The high/low voltage signal is
E03/E04 abnormal

The home voltage is abnormal. Please
try again later

For product breakdown, please contact

E051 Cup body NTC open circuit customer service

Abnormal whistle

The machine running in

Occasional whistling is normal

The ingredients cannot
be discharged
completely

Too many ingredients are put
into the machine

Please put in the ingredients as
instructed in the recipe

E061 Cup body NTC short circuit or
greater than 150°C

For product breakdown, please contact
customer service

For product breakdown, please contact

E052 Heating components has NTC
customer service

open circuit

Abnormal power off

After the power is on, the whole

machine is re-set. Use the "Speed"

function to crush and drain the
ingredients from the cavity. After
cleaning, the ingredients can be
added again for making

For product breakdown, please contact

E062 Heating components has NTC
customer service

short circuit

Communication between the
control panel and power panel is
abnormal

For product breakdown, please contact
customer service

1. Power on again after turning off for 5
minutes. If the fault still exists,
please contact customer service;

2. Too many ingredients cause blocking.
Let it stand for 30 minutes and use
the speed function to stir and drain
the ingredients

No motor current, or abnormal
Hall signal

Too many ingredients lead to pasting.
Power on again after cleaning and
turning off for 10 minutes. If the fault
still exists, please send it to the local
after-sales service for repair

There is no electric current when
heating above gear 8




Abnormal code

Cause description

Proposed countermeasures

E12

There’s electric current in the
standby state

For product breakdown, please contact
customer service

Unable to reach the specified
temperature when heating.

Fail to reach 85°C after 20 minutes
of heating

Please make it anew

Rotating valve out of order

For product breakdown, please contact
customer service

The water pump breaks down

Add water to the water tank above the
required water line

Abnormal water pump grating

For product breakdown, please contact
customer servicee

Abnormal current of th
electromagnet

For product breakdown, please contact
customer service

Too many ingredients

Use the "Speed" function to crush and
drain the ingredients from the cavity.
After cleaning, the ingredients can be
added again for making

Tips:

If the problem cannot be solved, do not dismantle the machine without

permission. If the above content is inconsistent with the actual product due to
the change of model or parts, please take the actual product as the standard,
without prior notice, please understand!

Vorwort

Herzlichen Dank zu Ihrer Wahl unseres Freihand-Spiilentsafters. Wir haben
dieses Handbuch verfasst, um Sie bei der sicheren und ordnungsgemafien
Verwendung und Wartung dieses Produkts zu unterstiitzen. Bitte lesen Sie die
Bedienungsanleitung vor der ersten Verwendung aufmerksam durch und
bewahren Sie diese zur zukiinftigen Referenz gut auf.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Sicherheitshinweise
Verbot

1. Dieses Produkt ist nur fiir den Hausgebrauch vorgesehen.

2. Geben Sie das Grundgerat und das Netzkabel nicht in die Spiilmaschine.

3. Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser ein und spiilen Sie die Grund-
platte nicht mit Wasser oder einer anderen Fliissigkeit, um Produktschaden
zu vermeiden.

. Platzieren Sie dieses Produkt niemals in Umgebungen mit hohen Tempera-
turen, stark magnetischem Material oder in der Nahe von entflammbaren
oder explosiven Gasen wie Erdgas, Methan usw.

Warnung

1. Lesen Sie alle Anweisungen durch.

2. Beriihren Sie niemals die heilen Oberflachen. Verwenden sie Griffe oder
Knopfe.

3. Um sich vor Stromschlag zu schiitzen, tauchen Sie Netzkabel, Stecker sowie
das Gerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

. Bei Verwendung des Produkts in der Nahe von oder durch Kinder ist Beauf-
sichtigung erforderlich.

. Ziehen Sie bei Nichtverwendung und vor der Reinigung stets den Netzsteck-
er. Lassen Sie vor dem Entfernen und Hinzufiigen von Teilen sowie vor der
Reinigung das Gerat stets erst abkihlen.

. Betreiben Sie dieses Gerat nach einer Geratefehlfunktion nicht mit
beschddigtem Netzkabel, Netzstecker oder wenn das Gerat auf eine andere
Art beschadigt wurde. Bringen Sie das Gerat zwecks Uberpriifung, Reparatur
oder Einstellung zum nachsten autorisierten Servicezentrum.

. Die Verwendung von Zubehorteilen kann eine Verletzungsgefahr fiir
Personen darstellen, einschlieBlich Einmachglaser, die nicht vom Hersteller
empfohlen wurden.

8. Nichtim AuBlenbereich verwenden.
9. Lassen Sie das Netzkabel nicht liber die Kante eines Tischs oder einer
Arbeitsplatte hangen sowie hei3e Oberflachen beriihren.
10. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von heilen Gasflammen,
elektrischen Elementen oder auf einen heiflen Herd. 17




17.

18.

19.

20.
21.

22.

23.

. Lassen Sie beim Bewegen des Gerits mit heiBem Ol oder heiBem Fliis-

sigkeiten Vorsicht walten.

. Stecken Sie immer zuerst den Stecker in das Gerat, bevor Sie den Netzs-

tecker in die Netzsteckdose stecken. Vor dem Ziehen des Netzsteckers
schalten sie den Schalter erst auf "Aus".

. Das Gerat zu keinem anderen Zweck als dem vorgesehenen verwenden.
. Versuchen Sie nicht, diese Sicherheitseinrichtung zu umgehen.
. Dieses Produkt ist nicht dafiir bestimmt, von Personen (einschlieBlich

Kindern) mit kdrperlichen, sensorischen oder geistigen Behinderungen
oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis der Bedienung benutzt zu
werden, es sei denn, sie werden von einer fiir ihre Sicherheit verantwortli-
chen Person beaufsichtigt oder in der Benutzung des Gerats angeleitet.
Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit diesem Produkt spielen konnen.

. Bitte verwenden sie einen dreipoligen Stecker und stellen Sie eine gute

Erdung sicher. Achten Sie darauf, dass Sie eine Steckdose mit einer
Nennstromstarke von mindestens 10 A und einer Wechselspannung von
220-240V auswahlen.

Vergewissern Sie sich, dass der Stecker in die Steckdose eingesteckt
wurde. Wenn er nicht komplett eingesteckt wird, kann dies zu Brandunfal-
len durch Stromschlag oder Uberhitzung kommen.

Verwenden Sie das Gerat zu keinem anderen Zweck als dem in der Bedi-
enungsanleitung vorgesehenen.

Versuchen Sie niemals, dieses Produkt selbst zu verandern, zu zerlegen
oder zu reparieren.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten ein.
Wenden Sie am Fruchtfleischauslauf keine auf3ere Kraft an, um Gerate-
schaden zu vermeiden.

Es ist verboten, Mango, Lakritz und andere faserreiche Zutaten zu verarbe-
iten, da diese nicht zerkleinert werden konnen und das Gerat verstopfen,
was zu Schaden am Produkt fiihrt.

Es ist verboten, einen nicht zum Lieferumfang des Gerats gehorenden
Fruchtfleischbecher zu verwenden.

Hinweise
. Offnen Sie die Mischbechereinheit nicht wihrend des Betriebs oder wenn das

Fruchtfleisch nicht vollstédndig entleert wurde, um Verbriihungen durch
Uberlaufen zu vermeiden!

. Wenn die Raumtemperatur iiber 30°C liegt, sollte die voreingestellte Zeit

nicht mehr als 12 Stunden betragen.

. Stellen Sie den Fruchtfleischbecher nicht auf eine offene Flamme und erhit-

zen Sie ihn nicht auf dem Induktionsherd.

. Wenn die Herstellung abgeschlossen ist, ist die Temperatur des Fruchtfleis-

chbechers, des Fruchtfleischauslasses, des Rithrwerks und der Mischbe-
chereinheit hoch. Nicht direkt mit lhren Handen beriihren.

. Wenn sich zu entsorgende zerkleinerte Zutaten im Mischbecher befinden,

wahlen Sie bitte auf dem Bedienfeld die Regelungsfunktion der "Geschwind-
igkeit”, um die zerdriickten Zutaten direkt nach dem Zerkleinern zu entladen.

. Bitte fiigen Sie bei der Zubereitung von Getranken die Zutaten strikt nach

Rezept hinzu.

. Schalten Sie das Gerat wahrend der automatischen Reinigung nicht aus.
. Bei der Voreinstellung gibt es einen leichten Fehler bei der Alarmzeit nach

dem Aufschluss im Vergleich zur Standardvorgabezeit, was normal ist und
die Qualitat der Getranke nicht beeintrachtigt.

. Es kann eine Abweichung zwischen der tatsachlichen Herstellungsdauer

10

1.
12.

und der auf dem Display angezeigten Herstellungszeit geben, was normal
ist.

. Entfernen Sie den Fruchtfleischbecher wahrend der Herstellung nicht mit

Gewalt.

Trinken Sie bei Stromausfall das Getrank nicht

Fir den ersten Betrieb wird empfohlen, den automatischen Reinigungs-
modus fir eine griindliche Reinigung zu verwenden. Achten Sie auBerdem
darauf, den Wassertank einzusetzen, bevor Sie die automatische Reini-
gung wahlen.

. Entfernen Sie nach dem Einfiillen die Zutaten an der Riihrraumkante,

damit der Deckel gut abdichten kann.

. Die Herstellung mit farbigen Zutaten kann Flecken verursachen.
. Das Produkt darf nur in einer Umgebung mit einer Temperatur von 4°C bis

-40°C verwendet werden.

. Bei Lebensmittelzutaten mit Kern entfernen Sie vor der Zubereitung bitte

den Kern.

. Die Betriebszeit wird je nach Hohenlage und Spannung automatisch

angepasst. Wenn die Reinigung abgeschlossen ist, 6ffnen Sie den Misch-
becher zum Trocknen.

. Bei der Zubereitung von Reisgetranken klebt der Reis leicht am Riihrw-

erk, was normal ist.

. Wenn die Maschine eingeschaltet ist und arbeitet, ist es strengstens

verboten, die Klinge, den Motor sowie andere bewegliche Teile zu
beriihren, um Verletzungen oder Schaden am Gerat zu vermeiden.

. Verwenden Sie das Gerat nicht bei Nulllast (keine Zutaten im Becher) oder

Uberlast (die Menge der Zutaten libersteigt den Nennwert).

. Dieses Produkt ist nur fiir den Hausgebrauch vorgesehen. Verwenden Sie

es zu keinen anderen Zwecken.

. Bitte Stecken Sie den Stecker nicht mit nassen Handen ein oder aus, um

Stromschlag zu vermeiden. Bitte halten Sie den Stecker beim Abziehen
des Netzteils mit der Hand fest. Ziehen Sie nicht am Netzkabel. Achten Sie
darauf, dass das Netzkabel nicht mit scharfen Kanten, scharfen Ecken
usw. in Beriihrung kommt, um Schaden und Stromaustritte zu vermeiden.

. Bitte stellen Sie es zur Verwendung auf einen stabilen Tisch. Bitte Betrei-

ben Sie das Gerat nicht auf einer kippbaren und instabilen Oberflache oder
auf brennbaren Gegenstanden wie z. B. Teppich, Handtuch, Kunststoff,
Papier usw. und halten Sie es von jeglicher Oberflachenkante fern, um
Stirze oder Unfalle zu vermeiden.

. Esist strengstens untersagt, das Gerat wahrend der Arbeit zu bewegen,

um ein Uberlaufen der Zutaten zu vermeiden, was zu Verbriihungen und
Stromschlagen fiihren kann.

. Wenn die Stromversorgung des Gerats wahrend des Arbeitsvorgangs

unterbrochen wird, wahlen Sie bitte die Funktion "Geschwindigkeit”, um
die Zutaten nach der Wiederherstellung der Stromversorgung zu zerklein-
ern und zu entladen. Nach der Reinigung fiigen Sie die Zutaten wieder
hinzu und wahlen Sie zum weiteren Betrieb die Funktion nicht erneut aus,
da es sonst zum Uberlaufen kommt. 19




. Bei beschadigtem Netzkabel muss dieses vom Hersteller, seinem Kundend-
ienst oder einer ahnlich ausgebildeten Fachkraft ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

. Bitte schalten Sie bei Nichtverwendung den Schalter aus und trennen Sie
das Gerat von der Stromversorgung, um einen Kurzschluss zu vermeiden.

. Die Materialien der Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, sind
lebensmittelgepriift, sauber, hygienisch und zuverlassig.

. Wenn Sie dieses Produkt oder seine Verpackung entsorgen, bringen Sie
diese bitte zu einer qualifizierten Recyclingsammelstelle. Bitte Schneiden
Sie vor der Entsorgung das Netzkabel ab.

. Die Laufgeschwindigkeit des Produkts wurde auf den idealen Zustand
eingestellt und muss nicht angepasst werden.

. Bitte schalten Sie den Schalter aus und trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, um ein Auslaufen oder versehentliches Einschalten des
Gerats zu vermeiden, bevor Sie jegliche Teile des Gerats zerlegen, installie-
ren, einstellen oder reinigen.

. Schalten Sie den Netzschalter aus und trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie Bauteile austauschen oder bewegliche Teile
beriihren.

. Die ununterbrochene Mischzeit dieses Produkts darf 6 Minuten nicht
tiberschreiten (die Laufzeit der einzelnen Programme ist in den Rezeptur-
anweisungen und auf dem Display angegeben). Das Gerdt muss nach jedem
Mischvorgang fiir 1 Minute abgeschaltet werden; das Obige stellt einen
Zyklus dar. Die Stromzufuhr muss unterbrochen werden und der Vorgang
muss nach einer Abkiihlungszeit von 15 Minuten durchgefiihrt werden, um
nach einem Dauerbetrieb von 3 Zyklen die Lebensdauer des Produkts zu
gewahrleisten.

. Das Gerat muss mehr als 30 cm von jeglicher Feuerquelle entfernt sein, um
Schaden am Gerat und Brandgefahr zu vermeiden.

. Da der Glasriihrbecher leicht zerbrechen kann, sollten Sie ihn mit Vorsicht
einsetzen und behandeln. Stellen Sie bei Feststellung einer Beschadigung
sofort die Verwendung ein, um Gefahren zu vermeiden.

. Das Luftloch im Becher- oder Zufiihrdeckel muss gereinigt werden. Es ist
strengstens verboten, es zu blockieren, um Spritzer und andere Unfalle zu
vermeiden.

. Grofle oder lange Zutatenstreifen sollten in kleine Stiicke geteilt werden,
deren eine Seite nicht langer als 3 cm ist, oder in kleine Stiicke, deren
Lange nicht mehr als 4 cm betragt oder wie im Rezept angegeben.

. Stellen Sie das Gerat wahrend des Entsaftens nicht an die Wand.

. Den Netzstecker stets bei Nichtverwendung, anbringen oder entfernen von
Teilen und vor der Reinigung ziehen. Blinkendes Licht zeigt an, dass das
Gerat betriebsbereit ist. Vermeiden Sie den versehentlichen Kontakt mit
dem Beriihrungsdisplay.

. Halten Sie wahrend dem Zerkleinern von Nahrungsmitteln Hande und
Utensilien von den Schneidklingen fern, um die Gefahr von ernsthaften
Verletzungen oder Schaden am Nahrungszerkleinerer zu reduzieren. Ein
Schaber kann verwendet werden, jedoch nur bei Stillstand des
Nahrungszerkleinerers.

. Die Klinge ist scharf, nicht arretiert und abnehmbar. Mit Vorsicht handha-
ben. Fassen Sie die Klinge immer an der Welle an. Um Verletzungsgefahr
zu vermeiden, sollten Sie vor dem Ausgieflen bei abgenommenem Deckel
die Klinge vorsichtig entfernen.

42. Den Mixer immer mit aufgesetztem Deckel betreiben.

43. Lassen Sie vor dem Entfernen und Hinzufiigen von Teilen sowie vor der
Reinigung das Gerat stets erst abkiihlen.

44. Halten Sie wahrend dem Zerkleinern von Nahrungsmitteln Hande und
Utensilien von den Schneidklingen fern, um die Gefahr von ernsthaften
Verletzungen oder Schaden am Nahrungszerkleinerer zu reduzieren.

45. Niemals wahrend des Geratebetriebs Zutaten in den Behalter fiillen.

46. Der Becher muss vor der Inbetriebnahme des Gerats richtig eingesetzt
sein.

47. Bitte geben Sie die Mixbechereinheit nicht in die Spiilmaschine.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG
AUF.

BAUTEILE UND FUNKTIONEN

Riihrkammer

Entliiftungsventil

Mischbechereinheit

Betriebsschnittstelle
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Zellstoff . LY Wassertank

Restwasserkasten
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Tankdeckel Behalterdeckel




SCHNELLANLEITUNG

Installationsanweisungen

(D Fiillen Sie Wasser in den Wassertank bis zur Wassermarkierung der
erforderlichen Fruchtfleischmenge, setzen Sie den Wassertankdeckel
auf und installieren Sie ihn wie vorgeschrieben.

@ Installieren Sie den Restwasserbehilter an der entsprechenden Stelle.

(® Danach setzen Sie den Fruchtfleischbecher mit Becherdeckel ein.

@ Nachdem die Zutaten eingefiillt wurden, setzen Sie die Mischbecherein-
heit in die entsprechende Position (im Uhrzeigersinn drehen, bis die
Positionsmarkierungen miteinander ausgerichtet sind).

Griff zum Offnen und
Schlieflen des Deckels

(® Nach Beendigung des Entsaftungsvorgangs geht das Gerit zum Selb-
streinigungsvorgang uber. Bitte den Fruchtfleischbecher entfernen.

ANZEIGEN FUR DIE PRODUKTSICH-
ERHEIT

Nennspannung 220-240V ~

Nennfrequenz 50-60Hz
Heizleistung 1200W
Motorleistung 450W
Nennkapazitat 300mL-1200mL

VERWENDUNG

3

Almond  Oat '

milk milk  Smoothie  Juice i Sterilize  Clean

1. LED-Zeit-/Kapazitatsanzeige

2. Statusanzeige (0z> Zeit, Reinigung)
3. Aufforderung bei Abnormitaten

4. Funktionsauswahltaste

Bitte beachten:

Im Bereitschaftszustand zeigt das Gerat --:-- an, und nach dem Starten
der Funktionen wird die Zeit als Arbeitszeit angezeigt.

5. Kapazitatsauswahltaste
6. Start/Stornieren-Taste:
7. Voreinstelltaste

8. Geschwindigkeitstaste

Betriebsanweisung

—=—= 1. Geratezusammenbau

Montieren Sie das gesamte Gerat wie in der
Montageanleitung angegeben.

. Zutaten und Wasser hinzufiigen
Offnen Sie die Mischbechereinheit, geben Sie
die Zutaten ein, schlieflen Sie die Mischbe-
chereinheit wieder und drehen Sie diese im
Uhrzeigersinn, bis die Positionsmarkierungen
miteinander ausgerichtet sind.

. Funktionsauswahl

5 6 Driicken Sie die "Menii"-Taste und wahlen Sie
AR B oo wiee S sow Sl Gien die bendtigte Funktion aus.




4. Kapazitatsauswahl
Driicken Sie die "Kapazitat”-Taste, um die

gewiinschte Kapazitat auszuwahlen.
. Startfunktion

Nach dem Driicken der Taste “Start/Abbrech-
en” beginnt das Gerat zu arbeiten.

Um den Vorgang abzubrechen, driicken Sie die
Taste “Start/Abbrechen” innerhalb von 15
Sekunden nach Beginn der Funktion. Die
Funktion kann zur Herstellung erneut
ausgewahlt werden.

Wenn es nach dem Hinzufiigen von Wasser
notwendig ist, den Vorgang abzubrechen,
driicken Sie die Taste “Start/Abbrechen” bitte
langer als 2 Sekunden. Daraufhin schaltet das
Gerat automatisch in den Reinigungsmodus.

Hinweise:

Tipps zur Nutzung der Produktfunktionen:
1.

. Bitte fligen Sie die Zutaten entsprechend der in der Anleitung angege-

benen Menge hinzu, um ein Uberlaufen des Breis, eine Verstopfung des
Ausgusses sowie schlechte Zerkleinerung zu vermeiden.

. Legen Sie keine Mango und anderes Obst oder Gemiise mit zu vielen

Fasern ein, um Verstopfungen der Fruchtfleischdiise zu vermeiden.

. Bitte geben Sie bei der Saftbereitung keine zu harten Zutaten (wie

Kandiszucker, Eiswiirfel usw.) hinzu, um Beschadigungen am Gerat zu
vermeiden.

. Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, sollten Sie fiir die Tiefen-

reinigung die "Reinigung”-Taste driicken.

. Der automatische Reinigungsvorgang kann nicht abgebrochen werden.

Wenn eine Stornierung gewiinscht wird, muss die Stromversorgung des
Gerats fir mehr als 5 Minuten unterbrochen werden.

. Bei unvollstandiger Entleerung des Fruchtfleischs muss das Gerat vor der

Reinigung abgekiihlt werden, um Verbriihungen zu vermeiden!

Bei den Funktionen "Sojamilch™; "Mandelmilch”, "Hafermilch”, "Sterilis-
ieren” fiigt das Ger&t automatisch Wasser hinzu. Fiillen Sie das Wasser
nicht von Hand in den Riihrbehalter ein, da es sonst leicht zum Uberlaufen
kommen kann.

. Bei den Funktionen “Saft/Smoothie" und “Suppe” fiigt das Gerit nicht

automatisch Wasser hinzu. Achten Sie darauf, dass Sie die Zutaten wie im
Rezept angegeben hinzufiigen.

. Bei der Funktion "Geschwindigkeit” fligt die Maschine nicht automatisch

Wasser hinzu.

. Langzeitiges Driicken der Taste "Start/Abbruch” fiir 2 Sekunden, um den

Vorgang abzubrechen.

Saft/Smoothie-Funktion

Sterilisieren

En-
¥

tliftung

sventil

1. Zutaten und Trinkwasser hinzufii-
gen
Fiir die Funktion "Saft/Smoothie" geben Sie

nach Bedarf die Zutaten und Trinkwasser
oder Milch in den Riihrbehalter.

. Funktionsauswahl

Driicken Sie die "Menii"-Taste und wahlen Sie
die "Saft/Smoothie" Funktion aus.

. Startfunktion

Nach dem Driicken der Taste “Start/Ab-
brechen” beginnt das Gerat zu arbeiten.
Langzeitiges Driicken der Taste “Start/Ab-
bruch” fir 2 Sekunden, um den Vorgang
abzubrechen.

. Entfernen Sie nach der Reinigung des Riihrbe-
halters das Entliiftungsventil an der Mischbe-
chereinheit und driicken Sie die Taste "Meni",
um die Funktion "Sterilisieren” auszuwahlen.

. Driicken Sie die Taste “Start/Abbrechen”,
um die Funktion zum schnellen Trocknen
und Sterilisieren zu starten.




Geschwindigkeitsfunktion

. Figen Sie die Zutaten je nach Bedarf in den Riihrbehalter wie z. B.

Wasser und Milch.

. Driicken Sie "Geschwindigkeit”, um den Gang auszuwahlen und driicken
Sie "Start/Abbrechen”, um die Arbeit aufzunehmen.

. Die Geschwindigkeitsgange sind unterteiltin L, 1 -9, Hund A. Die
Geschwindigkeit erhoht sich mit der schrittweisen Erhohung des Gangs.

Voreinstellfunktion
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. Zutaten hinzufligen

Offnen Sie die Mischbechereinheit, geben Sie
die Zutaten ein, schlielen Sie die Mischbechere-
inheit wieder und drehen Sie diese im Uhrzei-
gersinn, bis die Positionsmarkierungen mitein-
ander ausgerichtet sind. Fir die Voreinstellung
stellen Sie bitte sicher, dass der Riihrbehalter
trocken ist, bevor Sie die Zutaten einfiillen und
fiigen Sie bis oberhalb der Wasserstandsmarke
des Wassertanks Wasser hinzu.

. Funktionsauswahl

Driicken Sie die "Menii"-Taste und wahlen Sie
die Funktion aus, die Sie voreinstellen mocht-
en.

Die Voreinstellung gilt nur fiir die Heizfunk-
tion. "Saft/Smoothie” und andere Funktionen
ohne Erhitzung konnen nicht voreingestellt
werden.

. Zeitauswahl

Driicken Sie die "Zeitschaltuhr"-Taste, um die
gewiinschte Dauer auszuwahlen. Bei jedem
Driicken erhoht sich die Zeit um 15 Minuten, z.
B. 6 Stunden und 15 Minuten, 6 Stunden und 30
Minuten. Langzeitiges Driicken erhoht die Zeit
schnell.

Die voreingestellte Zeit ist die Zeit, die zur
Herstellung benatigt wird. Abweichungen bei
den Zutaten und der Wassertemperatur fiihren
zu einer leichten Abweichung bei der Fertigstel-
lungszeit, was ein normales Vorkommnis ist.
Wenn die voreingestellte Zeit kiirzer ist als die
Entsaftungsdauer, nimmt das Gerat direkt die
Arbeit auf, ohne dass eine Voreinstellung
vorgenommen wird.
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5. Startfunktion

Nach dem Driicken der Taste “Start/Abbruch”
beginnt das Gerat mit dem Countdown.
Driicken Sie langzeitig die Taste "Start/Ab-
bruch”, um die aktuelle Funktion abzubrechen
und die Funktion erneut auszuwahlen.

Reinigung und Pflege

Reinigen des Riihrbechers

Almond  Gat
milk  milk  Smoothie Jui

Wartung

1.

Funktionsauswahl

Driicken Sie die "Menii"-Taste und wahlen Sie
die "Reinigen”-Funktion aus. Wenn die
"Menii"-Taste zum ersten Mal gedriickt wird,
zeigt das Display 20 Minuten fiir die Tiefenreini-
gung an. Fur die Tiefenreinigung kann Reini-
gungsmittel in die Tasse gegeben werden. Wenn
Sie das zweite Mal auf "Meni" tippen, werden
beim Schnellspiilgang auf dem Display 5
Minuten angezeigt.

. Reinigungsstart

Nach dem Driicken der Taste "Start/Abbrech-
en” beginnt das Gerat mit dem Countdown.

1. Nach etwa 30-maligem Gebrauch blinkt die "Reinigung”-Funktion nach dem
Einschalten des Gerats und zeigt damit an, dass die "Reinigung”-Funktion
zur Wartung verwendet werden muss. Es wird empfohlen, eine angemess-
ene Menge Kalkentferner (ca. 8 g) in den Riihrbehélter zu geben und
“"Start/Abbrechen” zu driicken, damit das Gerat gewartet und gereinigt wird.
Wischen Sie bitte nach jeder Reinigung alle Teile des Gerats sauber und
trocken, bevor Sie diese weglegen. Entfernungsmittel fiir Kesselstein kann
in Geschaften oder online gekauft werden. Verwenden Sie kein Natron,
Waschmittel oder andere Reinigungsmittel, die eine starke Schaumbildung

verursachen konnen!
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2. Bitte reinigen Sie die Mischbechereinheit regelmafig, entfernen Sie die

Entliftung und reinigen Sie diese. ) )
_ Entliftungsventil

t
=

T

3. Bitte reinigen und wischen Sie den Fruchtfleischauslass in regelmaBigen
Abstanden.

Fruchtfleischauslass

Teilereinigung

@@@ L

Fruchtfleischbecher
und und und

Wassertank Restwasserbehalter Mischbechereinheit

Becherdeckel Tankdeckel Behalterdeckel

. Die vier oben genannten Teile kdonnen abgenommen und unter dem Wasser-
hahn abgespiilt werden!

. Wenn die Herstellungsfunktion aufgrund von libermafBigem Zutaten oder
abnormalem Stromausfall unterbrochen wird, nachdem das Gerat automa-
tisch in die Wasserabschaltung libergegangen ist, wahlen Sie die
dementsprechende Funktion nicht erneut fiir den zweiten Herstellungsvor-
gang! Wahlen Sie die Funktion "Geschwindigkeit” aus, um die Zutaten im
Riihrbehalter zu zerkleinern und zu entleeren. Driicken Sie danach die
Taste "Meni”, um die Funktion "Reinigen” zur automatischen Reinigung
auszuwahlen.

. Nach der Zubereitung des Getranks sollte der Dampfauslass der Mischbe-
chereinheit von Zeit zu Zeit gereinigt werden, um Geruch und Bakterien zu
vermeiden. Trocknen Sie die Mischbechereinheit nach der Reinigung, um
das Eindringen von Wasser zu vermeiden.

. Nach der Reinigung der Gerateteile wird empfohlen, die Teile abzuwischen
oder zu trocknen und danach das gesamte Gerat zusammenzubauen und es
an einem trockenen und beliifteten Ort zu lagern.

Problembehebung

Fehlervorkommnis

Ursache

Lésung

Das Display leuchtet
nicht auf

Das Netzkabel ist nicht
korrekt eingesteckt

Das Netzkabel richtig
einstecken

Schaden am Bedienfeld des
Geratedisplays

Bitte kontaktieren Sie den
Kundendienst

Das Gerat ist in den Bereit-
schaftszustand iibergegan-
gen, weil es langere Zeit nicht
bedient wurde

Beriihren Sie die Taste mit lhrem
Finger, um das Gerat zu
aktivieren

Das Display leuchtet
nicht auf und das Gerat
funktioniert nicht

Kein Funktionspro-
gramm ausgewahlt

Wahlen Sie das entsprechende
Funktionsprogramm aus

Der Wassertank ist nicht mit
Wasser gefiillt oder einge-
setzt

Fiillen Sie bis zur Wasserstandss-
kala Wasser in den Wassertank
und setzen Sie ihn ein

Wasser kann nicht in
den Riihrbehalter
flieBen

Wasserpunpe ist defekt

Bitte kontaktieren Sie den
Kundendienst

Das Filtersieb am Boden des
Wassertanks ist verstopft

Bitte kontaktieren Sie den
Kundendienst

Der Motor lauft ohne
Unterbrechung weiter

Wasser dringt in das Gerat
ein

Bitte kontaktieren Sie den
Kundendienst

Das Gerat heizt ohne
Unterbrechung weiter

Der Temperatursensor ist
abnormal

Bitte kontaktieren Sie den
Kundendienst

Keine Reaktion auf
Beriihrungen

Das Intervall der Stromunter-
brechung ist kurz und das

ystem wird nicht neu
eingestellt

Vor der Benutzung 2 Minuten lang
ausschalten

Taste des Bedienfelds ist
defekt

Bitte kontaktieren Sie den
Kundendienst

Die Zutaten kénnen
nicht zerkleinert
werden

Es werden zu viele oder zu
wenige Zutaten hinzugefiigt.

Bitte fiigen Sie die Zutaten
entsprechend der Rezeptmenge
der Anleitung hinzu

Fehlfunktion des Haupt-
gerats

Bitte kontaktieren Sie den
Kundendienst

Wahlen Sie das entsprech-
ende Funktionsprogramm aus

Wahlen Sie das korrekte
Funktionsprogramm aus




Fehlervorkommnis

Ursache

Losung

Uberlauf des Frucht-
fleischs

Wahlen Sie das entsprechende
Funktionsprogramm aus

Wahlen Sie das korrekte
Funktionsprogramm aus

Zu viele oder zu
grofie Zutaten

Bitte fiigen Sie die Zutaten
entsprechend der Rezeptmenge
der Anleitung hinzu

Fehlercode

Fehlermeldung: Fehlermeldung und Losung werden auf dem Beriihrungsdis-

play angezeigt

Abnormaler Code

Ursachenbeschreibung

Vorgeschlagene Behebungsmafnahmen

Fehlfunktion des Haupt-
gerats

Bitte kontaktieren Sie den
Kundendienst

Entliiftungsventil ist verstopft

Entliiftungsventil reinigen

Die Verarbeitungszeit
fiir Getranke ist zu lang,
andere sind normal

Die Wassertemperatur ist zu
niedrig

Verwenden Sie normal temperi-

ertes Wasser

Wahlen Sie das entsprech-
ende Funktionsprogramm
aus

Wahlen Sie das korrekte
Funktionsprogramm aus

Das Fruchtfleisch wird
nicht normal im
Fruchtfleischbecher
entsorgt.

Der Fruchtfleischbecher ist
nicht korrekt eingesetzt

Setzen Sie den Fruchtfleischbech-

er korrekt ein

Das Ablassventil fiir
Fruchtfleisch ist abnormal

Bitte kontaktieren Sie den
Kundendienst

Das Abwasser wird
nicht in den Restwas-
serbehélter
abgeleitet

Der Restwasserbehalter ist
nicht korrekt eingesetzt

Setzen Sie den Restwasserbe-
halter korrekt ein

E02
(Becher)

1.

Die Mischbechereinheit ist nicht
abgedeckt

2. Wenn der Fruchtfleischbecher

nicht eingesetzt wird oder er
beim Ablassen des Restwass-
ers nicht entfernt wird, blinkt
die Storungsleuchte und die
Digitalanzeige zeigt BECHER
an (wenn das Restwasser
abgelassen wird und der Alarm
ausgelost wird, weil der
Fruchtfleischbecher nicht
entfernt wird, wird der Heiz-
und Riihrvorgang in einem
Gang fiir 30 Sekunden pro
Minute durchgefiihrt, um das
Austrocknen zu verhindern.
Dieser Prozess wird 2 Stunden
lang fortgesetzt, danach wird
nicht me r geruhrt und
erhitzt.)

1. Ziehen Sie die Mischbechereinheit
fest

2. Setzen Sie den Becher mit dem
Fruchtfleisch geméaB den Anweis-
ungen korrekt ein.

Das Ablassventil fiir
Fruchtfleisch ist defekt

Bitte kontaktieren Sie den
Kundendienst

EO03/E04

Das Hoch-/Niederspannungssig-
nal ist abnormal

Die Hauspannung ist abnormal. Bitte
spater erneut versuchen

E051

Der Becherkadrper hat einen
offenen NTC-Kreis

Wenden Sie sich fiir Produktaufschliis-
selungen bitte an den Kundendienst

Abnormales pfeifen

Das Gerat arbeitet sich ein

Gelegentliches Pfeifen ist
normal

Die Zutaten kdnnen
nicht vollstandig
entsorgt werden

Es werden zu viele Zutaten in
das Gerat gegeben

Geben Sie die Zutaten wie im
Rezept angegeben hinzu

E061

Becherkdrper hat
NTC-Kurzschluss oder iiber 150°C

Wenden Sie sich fiir Produktaufschliis-
selungen bitte an den Kundendienst

E052

Heizungskomponenten haben NTC
Unterbrechung

Wenden Sie sich fiir Produktaufschliis-
selungen bitte an den Kundendienst

Abnormale Abschaltung

Nach dem Einschalten wird das
esamte Gerat neu eingestellt.
erwenden Sie die Funktion

"Geschwindigkeit”, um die Zutaten

zu zerkleinern und aus dem

Behalter zu entfernen. Nach der
Reinigung konnen die Zutaten zur

Herstellung wieder hinzugefiigt
werden

E062

Heizungsbauteil hat
NTC-Kurzschluss

Wenden Sie sich fiir Produktaufschliis-
selungen bitte an den Kundendienst

Die Kommunikation zwischen
dem Bedienfeld und dem
Hauptschaltfeld ist abnormal

Bei Produktversagen kontaktieren Sie
bitte den Kundendienst

Kein Motorstrom oder abnor-
males Hallsignal

1. Schalten Sie das Gerat wieder ein,
nachdem Sie es fur 5 Minuten
ausgeschaltet haben Wenn der
Feh er weliterhin besteht wenden
Sie sich_bitte an den Kundendlenst

2. Zu VIele %utat n verursach

Versto Minuten stehen
lassen un le Zutaten mit der
Geschwindigkeits unktl?
umruhren sowie abtropfen lassen

Beim Heizen iiber Gang 8 fliefit
kein Strom

Zu viele Zutaten fithren zum
Verkleistern Schalten Sie das Gerat
wieder ein, nachdem Sie es fiir 10
Minuten ausgeschaltet haben Wenn
der Fehler weiterhin besteht, senden
Sie das Gerat bitte zur Reparatur an
den ortlichen Kundendienst.




Abnormaler Code

Ursachenbeschreibung

Vorgeschlagene Behebungsmafnahmen

E12

Im Bereitschaftszustand gibt
es elektrischen Strom

Bei Produktversagen kontaktieren Sie
bitte den Kundendienst

Beim Aufheizen kann die angege-
bene Temperatur nicht erreicht
werden.

Erreichen von 85 °C nach 20
Minuten Heizen nicht maglich

Bitte erneut herstellen

Drehventil auBer Betrieb

Bei Produktversagen kontaktieren Sie
bitte den Kundendienst

Die Wasserpumpe fallt aus

Wasser oberhalb der gewiinschten
Wasserlinie in den Wassertank einfiillen

Abnormales Reiben der Wasser-
pumpe

Bei Produktversagen kontaktieren Sie
bitte den Kundendienst

Abnormaler Strom des
Elektromagneten

Bei Produktversagen kontaktieren Sie
bitte den Kundendienst

Zu viele Zutaten

Vgrwend_en Sie die Funktion
"Geschwindigkeit”, um die Zutaten zu
zerkleinern ind aus dem Behalter zu
entfernen. Nach der Reinigung konnen
die Zutaten zur Herstellung wieder
hinzugefugt werden

Tipps:

Wenn das Problem nicht behoben werden kann, darf das Gerat nicht ohne
Genehmigung zerlegt werden. Wenn der oben genannte Inhalt mit dem
tatsachlichen Produkt aufgrund der Anderung des Modells oder der Teile
ohne vorherige Ankiindigung nicht Gibereinstimmt, nehmen Sie bitte das
tatsachliche Produkt als Standard. Wir bitten um lhr Verstandnis!




